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DESIGNAÇÃO DE ORIGEM 

IG Lisboa 
 

CASTAS 

100% Touriga Nacional 
 

NOTAS DE PROVA 

De cor granada intenso. O aroma é delicado e complexo, com notas de fruta preta madura, menta e um 
leve apontamento balsâmico. É um vinho elegante, de taninos polidos, conservando alguma frescura e 
vitalidade. Final  longo e persistente. 
 

VINHA  

 As uvas que deram origem a este vinho provêm exclusivamente das vinhas da Quinta de Pancas, situada 
em Alenquer. As vinhas encontram se numa sequência de colinas e vales, protegidas pela Serra de 
Montejunto. Os solos são argiloso-calcários neutros de textura fina. O clima é mediterrânico com 
influência atlântica Esta Touriga Nacional vem exclusivamente da parcela 1 localizada no meio de uma 
das encostas, virada a Este. 
 

VINDIMA 2010 

O ano de 2010 foi muito frio e sobretudo muito chuvoso, contrastando com os 3 anos anteriores onde se 
registaram grandes períodos de seca. A pluviosidade registada, veio repor a humidade do solo, decisiva 
para o crescimento da videira e maturação da uva. Uma primavera amena, permitiu o abrolhamento e 
desenvolvimento normal das plantas. O verão foi mais quente e seco que em anos anteriores, criando as 
condições ideais para uma boa maturação da uva. A vindima traduziu se em boas uvas e vinhos de 
excelente qualidade. 
 

VINIFICAÇÃO 

Após uma seleção cuidada, as uvas  fermentaram a uma  temperatura controlada de 28ºC durante 8 
dias, com um regime diário de “deléstage” e remontagens manuais. Depois da fermentação maloláctica, 
o vinho permaneceu em “cuvaisson” durante 30 dias, seguindo-se um estágio prolongado de 18 meses em 
barricas de Carvalho Francês ( 50% novas). 
 
HARMONIZAR/SERVIR 
Acompanhar com pratos de caça e assados de carne. Servir à temperatura de 18ºC. 
 
 
 
 
 
 

INFORMAÇÃO TÉCNICA 
Teor Alcoólico 14%  
Acidez Total 5,4 g/l  
pH 3,54 
Açúcares 2,5 g/l  

PRÉMIOS 
Wine Enthusiast Magazine  - 92 Pontos 
Guia João Paulo Martins 2014 & 2015 – 16,5 Pontos 
 

Garrafa Embalagem 
Peso 

Garrafa  
Peso 
Caixa 

Garrafas por 
Palete 

Caixas  por 
Palete 

Peso 
Palete 

EAN ITF 

75CL 
Caixa Cartão  

6 x 75 CL 
1,3 Kg 8 Kg 528 88 735 kg 560 2426 102402 2 560 2426102 409 


