HERDADE DA HERDADE DA FARIZOA

FAM/Z O A TINTO 2013

As uvas na origem deste vinho vém exclusivamente da Herdade da Farizoa, perto de Elvas, regidao
conhecida pela histéria e primor da gastronomia. Cultivadas com esmero e colhidas
no ponto optimo de maturacgao.

DESIGNACAO DE ORIGEM
Regional Alentejano (Borba)

CASTAS
50% Aragonez; 30% Syrah; 20% Touriga Nacional

NOTAS DE PROVA

De cor rubi e aroma complexo, com destaque para as notas de violeta, cereja e chocolate. Na boca é
volumoso e elegante, com boa frescura e concentragao. O seu final é longo, onde se confirmam as notas
aromaticas.

VINHA

As uvas que deram origem a este vinho provém exclusivamente da Herdade da Farizoa, localizada na
freguesia da Terrugem, sub-regido de Borba. As vinhas, das castas Aragonez e Touriga Nacional, sdo
maioritariamente proveniente de solos de origem xistosa, que apresentam textura argilosa e elevada
predregosidade, o que possibilita a planta uma 6tima maturagdo, resultando em uvas com grande
concentragdo. A casta Syrah encontra-se num solo semelhante, mas com um pH mais alto, originando
vinhos com maior acidez.

VINDIMA 2013

O inverno foi seco seguido de uma primavera fria e chuvosa. O verdo registou temperaturas amenas
com exce¢do do més de agosto. A vindima teve inicio 2 semanas mais tarde, devido a uma tardia
floragao da videira . Os vinhos tintos resultaram concentrados, de acidez elevada e taninos maduros.

VINIFICACAO
HERQADE DA As uvas foram colhidas no seu ponto éptimo de maturagdo. As castas Aragonéz e Syrah, foram colhidas
F A I ZO A nas semanas que antecederam as chuvas de Setembro; a Touriga Nacional na semana seguinte. Apos
R" desengace total e esmagamento suave, seguiram-se 3 a 5 dias de maceragdo a frio em cubas de inox. A

fermentagdo alcodlica ocorreu a temperatura controlada de 25°C com duas remontagens diarias. O
Aragonéz fez a fermentag¢do malolatica em barricas de Carvalho Francés.
O lote final estagiou 9 meses em barricas de 3 ° e 4° ano.

raconez HARMONIZAR/SERVIR
mf?élgzkx:Achm,\L Saboreie com carnes grelhadas, queijos e massas. Servir a 17°C.

VINHO REGIONAL ALENTEJANO

PORTUGAL

INFORMACAO TECNICA PREMIOS
Teor Alcodlico 13,5% International Wine Challenge 2015 — Prata
Acidez Total 5,2 g/1 Wine Enthusiast , Agosto 2014 — 85 Pts
PH 3,51
Acucares 0,3 g/l

s Moo Peso Peso Garrafas por Caixas por Peso

Garrafa  Embalagem Garrafa Caixa Palete Palete Palete EAN ITE
75CL Caixa Cartdo 1,16 Kg 7,2 Kg 600 100 740 Kg 560 2426 000487 1560 2426 00048 4

6 x75CL
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